
Fromage blanc
fermier nature 

Crème brûlée7 8

Fondant chocolat
Crème anglaise & sa boule
de glace

Tarte citron meringuée 9

8

D O M A I N E  D E  C H A R M E I L  

E N T R E E S P L A T S

Salade Vercors
Toast bleu de Sassenage, noix, 
tomates confites, jambon cru

14 Lotte Côte d’Amour
 & sa garniture du jour

27

Salade Nordique
Saumon fumé, crevettes, 
fromage blanc aux herbes

19

Velouté Dubarry et oeuf parfait
Velouté de chou-fleur & pomme de terre 

13

Cuisse de canard confite
Pommes de terre salardaises

22

Cromesquis d’escargots 14

Burger Wedge
Lard, fromage à raclette du Vercors, 
tomates, sauce moutarde & frites / salade

22

D E S S E R T S

Linguines parmigiana
Jambon cru, tomates confites, 
pignons de pin, basilic

18

M e n u  e n f a n t 15

Tenders de poulet OU steak haché /
frites ou légumes 
1 verre de sirop & 1 boule de glace

(coulis ou crème)

Liste des allergènes disponible
Toute modification ou demande spéciale entrainera un supplément de 4 € sur le plat concerné 

& sa crème de petits pois

Fondue Savoyarde
Jambon cru & salade
pour 2 pers minimum prix par pers

25

Assiette de fromage 9

Ravioles aux morilles 23

Entrecôte de la maison Chauvin
Frites & salade ou garniture du jour

28

Café gourmand 10


